HERDADE DA AMADA

PAIS
Portugal

REGIAO
Alentejo - Elvas

PRODUCAO
2739 garrafas de 0,751t

ENOLOGIA
Susana Esteban

CONTRABANDO
BRANCO 2025

[

VINHOS -ALENTESD

DADE DA AML

Bruno Pinto da Silva

TIPO
Branco VITICULTURA
José Luis Marmelo
CASTAS
Verdelho TEOR ALCOOLICO
12,5% vol
CLASSIFICACAO
Vinho Regional Alentejano PH
3,38
ANO DA COLHEITA
2025 ACUCARES TOTAIS
1,7 gL
VINDIMA
Entre 7 e 25 de Agosto ACIDEZ VOLATIL
047 gL
COLHEITA
Manual, para Caixas de 12,5 kg ACIDEZ TOTAL HERDADE DA AMADA
52 gL CONTRAEANDO
CLIMA vinauEE
Mediterraneo VALOR CALORICO
76 kcal/100 ml
SOLO
Argilo-Calcdrio de origem granitica INGREDIENTES

contém sulfitos

VINHA
PRODI. Orientada a noroeste-sudeste, conduzida em corddo royat bi-lateral.

VINIFICACAO

Apds uma colheita criteriosa e minuciosa dos melhores cachos de verdejo, as uvas foram encaminhadas para contentor
frigorifico, onde passaram 12 horas a 6 graus. No dia seguinte, apds o transporte para a adega em ambiente refrigerado, onde
foram totalmente desengacadas e esmagadas a entrada para a prensa. A prensagem foi direta e suave, até 0,8 bar, e a
decantacdo foi estética, por frio (8°C/9°C). A fermentacdo ocorreu a temperatura controlada de 16°C, durante 20-30 dias. Apos
a fermentacdo alcoolica e tiragem a limpo, o vinho estagiou durante 6 meses em inox sobre a borra fina.

VINHO

Amarelo-palido, com laivos esverdeados na cor. Expressivo, jovem e apelativo, com caracter varietal pronunciado. Fruta
fresca em primeiro plano, com leve tropical e arbusto de fundo. No palato segue o perfil aromdtico, num registo seco, onde a
acidez lhe confere tensdo e o final de boca nos deixa vivacidade. Um vinho harmonioso e equilibrado, que mostra
versatilidade e capacidade de prato.

GASTRONOMIA

Um vinho de versatilidade evidente, que se traduz numa op¢do a ter em conta, quer em abordagens gastronémicas mais
elaboradas, como registos menos complexos e minimalistas. De saladas e entradas simples as tradicionais tapas raianas, de
polme fino e leve, este Verdejo revela-se capaz de harmonizar e conferir equilibrio ao paring, com subtileza, identidade e
sofisticacao.

CONSUMO RECOMENDADO
2025 - 2030 (5 Anos)

GARRAFA CAIXA PALETE (EURO) ,ﬂﬂ
Capacidade (It): 0,75 | Modelo: Borgonha Dimensdes (cm): (c) 29,5 x (1) 23,5 x (a) 16,5 Caixas/fiada: 12 | fiadas/palete: 8 zn
Dimensdes (cm): (d) 8,5 x (a) 29,4 | Peso (kg): 1,250 Peso (kg): 7,60 | N° Garrafas: 6 Caixas/palete: 576 | Peso (kg). 750,6 HERDADE
Cédigo de Barras EAN (grf): 5607127004604 Cédigo de Barras ITF (cx): 15607127004601 Comp. 1,20m | Larg. 0,80m | Alt. 1,55m D \ AMADA :
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