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PRODUÇÃO
1.096 garrafas de 0,75lt

ENOLOGIA
Susana Esteban
Bruno Pinto da Silva

VITICULTURA
José Luís Marmelo

TEOR ALCOÓLICO
13,5% vol

PH
3,82

AÇÚCARES TOTAIS
0,3 g/L

ACIDEZ VOLÁTIL
0,52 g/L

ACIDEZ TOTAL
4,6 g/L

VALOR CALÓRICO
86 kcal/100 cm3

INGREDIENTES
contém sulfitos

PAÍS
Portugal

REGIÃO
Alto Alentejo - Elvas

TIPO
Tinto

CASTAS
Touriga Nacional

CLASSIFICAÇÃO
Vinho Regional Alentejano

ANO DA COLHEITA
2022

VINDIMA
27 de Agosto

COLHEITA
Manual, para Caixas de 12,5 kg

CLIMA
Mediterrâneo

SOLO
Argilo-Calcário de origem granítica

VINHA
Em conversão para MPB. Orientada a noroeste-sudoeste, conduzida em cordão royat bi-lateral.

VINIFICAÇÃO
Após uma colheita criteriosa e minuciosa dos melhores cachos, as uvas foram encaminhadas para contentor frigorífico, onde passaram 12
horas a 6ºC. No dia seguinte, foram transportadas para a adega em ambiente refrigerado, onde foram totalmente desengaçadas e esmagadas
à entrada da cuba de fermentação.
A fermentação ocorreu em cubas de larga dimensão, numa ótima relação de superfície de contacto e a temperatura controlada de 24ºC , em
curtimenta total, durante 20 dias. Após a fermentação alcoólica e malolática, dois terços do lote estagiou em inox sobre borra fina e um terço
em barrica nova de Carvalho Francês, durante um ano.
Após o engarrafamento, descansou nove meses em garrafa até entrada no mercado.

VINHO
Violeta-ruby profundo. Nariz de grande elegância e carácter varietal, limpo, fresco e balsâmico, com destaque para a framboesa fresca, casca
de laranja e violetas em crescendo com o tempo no copo, num casamento perfeito com a barrica. Ataque subtil, com toda a delicadeza a
crescer para uma harmonia de grande amplitude ao longo da prova, com estrutura polida e boa untuosidade. No final de boca, as notas
florais e mentoladas, com ligeira tosta de fundo bem integrada, deixam-nos uma óptima e duradoura sensação de prazer. 

GASTRONOMIA
A elegância e harmonia deste vinho sugere gastronomia no mesmo registo. O seu lado floral e balsâmico combina na perfeição com pratos
onde as ervas aromáticas assumam um papel de destaque, bem como as especiarias. Desde o clássico borrego assado aromatizado com
alecrim, ao coelho na brasa com temperos arrojados e exóticos. Contrastar com uma sobremesa onde o chocolate negro seja rei, ou mesmo
com queijos de cura prolongada serão também experiências de aconchegar o palato.

CONSUMO RECOMENDADO
2024 - 2031 (8 Anos)

GARRAFA
Capacidade (lt): 0,75 | Modelo: Borgonha
Dimensões (cm): (d) 8,5 x (a) 29,4  | Peso (kg): 1,20
Código de Barras EAN (grf): 5607127004192

CAIXA
Dimensões (cm): (c) 30,6 x (l) 28,8 x (a) 9
Peso (kg): 3,91 | Nº Garrafas: 3
Código de Barras ITF (cx): 15607127004199

PALETE (EURO)
Caixas/fiada: 10 | fiadas/palete: 8
Caixas/palete: 80| Peso (kg). 338
Comp. 1,20m | Larg. 0,80m | Alt. 0,86m
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